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Les meilleurs

VINS

de France

c'est riche et fin & la fois, sur une vraie trame et
avec de la chalsur. Un grand pinot noir.

Mez : fruité, boisé, balsamique, epicé
Eouche : Rouge léger, fin, croguant

Appellation : VDP de Franche-Comté
Millésime : 2008

Nez fumé voire tourbé, avec des notes de

cerises kirschées et de bois de rose. La bouche 3

une certaine densité, sans lourdeur pour autant;
-

421 Cépages : Pinot noir 100 %
Mode de production : Raisonnée
Mode d'élevage : Foudre, Fit ancien, Cuve

Volume dalcool : 1 '|6
Bon rapport qualité-prix
Température de s € PRt .

Garde : Entre 4 et

Ce vin commence doucement a se livrer, avec
de belles notes tertisires naissantes et un
reliquat encore plaisant de fruité rouge golteux.

9000 Vl_ll!:h II!Jt-éS et l':-‘:)llllll(‘!lll'-.&!-i La bouche a encore de la réserve, mais les tanins
2000 vins bio ¢ en biodynamic sassagissent sur une trame de plus en plus
satinee.

4 lité-prix
€% Eon rapport qualite-prix Mez : fruité, boisé, animal, epicé

Wearer - moeiiliered ] Eouche : Rouge puissant, tannique
i_a nez est trés floral, puis d'épices douces =t _ ) .
un rien animal. La bouche, légére en apparence, | Appellation : ¥DP de Franche-Comté
est en fait trés puissante, tramée et faite pour | Millésime : 2005
durer. Un vin guil faudra attendre pour quil se
twe avec élégance. Cépages : Pinot noir 100 %

o Mode de production : Rafsonnée
Mez : fruité, boisé, animal, epicé 1:._:;‘_ Jc) Mode délevage : Fit neuf, Fit ancien
= Bouche : Rouge puissant, tannigue
& Volume dalcool : 12.5%
Appellation : VDP de Franche-Comte Température de service : 16 & 18°C
Millgsime : 2008 Garde : Plus de B ans mm-

-_—

Cépages : Pinat noir 100 %
Mode de production : Raisonnée

. Ft neuf, FGt ancien
€2 Bon rapport qualité-prix
% : 12.6% ]6 €2 Bon rapport qualité-prix

service : 16 & 18°C 20
Floral certes, sur le cassis aussi, la séve de pin B ans m==
encore, la gentiane et lanis evidemment. La Bravo pour cette belle expression riche et
bouche est riche mais surtout signée par une intense de chardennay ; c'est parfume, avec de
belle mineralite completee par une amertume belles notes de fleurs capiteuses, puis de pin et
bienvenue. de gentiane. La bouche est trés dense, longue et

IIIIIIII réglissée.
Mez : fruité, boisé, epicé, empyreumatique [ [ SR 7T
Eouche : Blanc puissant, onctueux Hez : fruité, boisé, floral, balsamique, epicé
Bouche : Blanc puissant, onctueux
Appellation : VDP de Franche-Comté r
Millésime - 2008 kS Appellation : VDP de Franche-Comté
ira tillesime : 2007
Cépages : Chardonnay 100 % R
B G ipaces : Chardonnay 100 %

Mode de production : Rais
Mode délevage : FOt neuf, Mode de production : Raisonnée

€2 Bon rapport qualité-prix Mode d'élevage : FOL ancien, Cuve

Volume dalcool : 11.7%
Température de sendce :
Garde : Plus de § ans mmo=

1 Volume dalcool : 11.7%

Des fruits exotiques confits en veux-tu en voila, || Température de sendce : 104 12°C
du coing, de la pate damande et des épices. La |} .rde . Entre 4 et § ans s

bouche est majestususe, richement dotée et
séveuse. Une srande réussite.

Mez : fruité, boisé, floral, epicé
Bouche : Blanc puissant, onctusux

Appellation : VDP de Franche-Comte
Millesime : 2006

G )

A Cépages : Chardonnay 100 %

Mode de production : Raisonnée
Mode d'élevage : Flit neuf, Flt ancien

Volume dalcool : 12.8%
Température de service : 104 12°C
Garde : Plus de 8 ans =




